3 RETTERS SELSKABSMENU

Her praesenterer vi inspiration til, hvad kgkkenet kan
praestere. Vi sammensaetter altid menuen efter arstidens
saesonaktuelle ingredienser, gnsker, smag og behov.

FORRETTER

Rart krabbe - spicy guacamole - lime mayo - karse
Lynstegt tun - tangsalat - goma dressing - urter
Ceviche af hvid fisk - lime - koriander - chili

HOVEDRETTER
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Dagens fisk - sensommer grgnt - urter - nye kartofler

Dampet vildlaks - hollandaise - sma gulergdder - dild - kartofler
Oksemgrbrad - kartoffelsalat - kolde saucer - sommergrgnt
Poussin - skysauce - rabarber - agurkesalat - nye kartofler
Kalvesteg - pebersauce - grgnne grgntsager - kartofler

DESSERTER

Kernemeelksis - jordbaer - mynte
Pavlova - friske baer - vaniljeskum
Hindbaerkoldskal - parfait - havre crunch
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3 RETTERS SELSKABSMENU

Her praesenterer vi inspiration til, hvad kgkkenet kan praestere.
Vi sammensaetter altid menuen efter arstidens saesonaktuelle
ingredienser, gnsker, smag og behov.

FORRETTER

Stenbiderrogn - citruscreme - vafler - rgdlgg - dild
Dampet hvide asparges - sauce hollandaise - handpillede
rejer - dild - citron (T)

HOVEDRETTER
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Dagens fisk - pighvar fumé - urter - forarsgrent - kartofler
Helstegt kalvemgrbrad - forarsgrgnt - kartofler - estragon sauce
Helstegt oksemarbrad - selleri puré - pommes Anna - grgnne
bgnner - rgdvinsreduktion

DESSERTER

Klassisk Tiramisu
Rabarbertrifli - vaniljecreme - makroner
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3 RETTERS SELSKABSMENU

Her praesenterer vi inspiration til, hvad kgkkenet kan
praestere. Vi sammensaetter altid menuen efter arstidens
saesonaktuelle ingredienser, gnsker, smag og behov.

FORRETTER

Graeskarsuppe - kokosmaelk - svampe - grgn olie - skum
Smgrstegte skovsvampe - brioche - persille
Cremet skaldyrssalat - friséesalat - urter - toast

HOVEDRETTER

Dagens fisk - muslingesauce - Igvstikke - urtepuré - kartofler
Oksefilet - rosmarin - rgdvinssauce - grgnne bgnner - citron
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Krondyrfilet - pommes Anna - waldorfsalat - vildtsky - lggkompot
Oksemgrbrad - sauce bearnaise - pommes Anna - bgnner - urt

DESSERTER

Blommer i Madeira - skum - knas
Vaniljesyltede kveeder - hasselngdder - skum - knas
Gammeldags aeblekage - flagdeskum - ribsgele
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3 RETTERS SELSKABSMENU

Her praesenterer vi inspiration til, hvad kgkkenet kan
praestere. Vi sammensaetter altid menuen efter arstidens
saesonaktuelle ingredienser, gnsker, smag og behov.

FORRETTER

Torskecarpaccio - fennikel crudité - urtemayo - sprgdt
Blomkalssuppe - muslingefond - urter - grgn olie - crouton
Gravad laks - reevesauce - dild - surdejsbrad

HOVEDRETTER
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Dagens fisk - sauce nage - vintergrgnt - urter - kartofler
Kyllingeballotine - svampe - vinbonde sauce - kartofler

Helstegt oksefilet - rgdvinsglace - selleripuré - stegte rodfrugter
Andesteg - aebler - flgdesauce - husets rgdkal - kartofler

DESSERTER

Risalamande - kirsebaer - ristede mandelflager
Baked Alaska - citrus - mandelbrud - marengs
Timian mousse - citron - mandelknas
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